/ ‘H. HOTEL & RESTAURACE
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JIDLA K PIVU

100 g TVARUZKOVY TATARAK \ 175.-
Delikatesni pochoutka z olomouckych tvartizki s cibuli a topinkou \

100 g HOVEZI TATARAK _ :
Z hovézi svickové, s cibuli, kofenim, gesnekem a topinkami _ 165,-
- namichany a ochuceny

1 ks PECENE KOLENO

DoZ"[a,'_gQ\_/a pecené veprové koleno s hof€ici, kfenem, berannim rohem, chléb 460,
TOPINKA S MASEM A ZELENINOU
Toplnka ‘masova smes a zelenina, sypana 425
syrem : ;
150 g BRAMBOROVE CHIPSY : 100 -
Doméci bylinkovy, esnekovy, pikantni, parmazanovy, francouzsky dresmk 4
I__“‘.\f_ ¥
... . POLEVKY Y

0,251 HOVEZI VYVAR
Vyvar z hovézich zeber s nudlemi, Jatrovyml knedllcky a korenfovou zelenlnou

0,25 | GESNECKA {ﬁ s 3 y - g ~65,-
Vyvarscesnekem Sunkou a vejcem, opecenymlchlebovymlﬂgr tony m’;"’”‘“ % R e

a strouhanym syrem

0,25 | CESNECKA SPECIAL
Vyvar s Cesnekem, olomouckym tvar(izkem, slaninou a vejcem
opecenymi chlebovymi krutony a strouhany _§yrem 5N
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- ZELENINOVE SALAyY

300 g CAESAR SALAT/

Mix listovych salatd s kurecim prsem, ,Caesar“ dresinkem, opeéenou slaninou,

houskovymi krutony, sypané parmazanem

300 g GRILOVANY HERMELIN NA ZELENINOVEM SALATU
Hermelin s olivovym olejem na Cerstvém salatu, podavaneé s
rozpecenou bagetkou

300¢ ZELENINOVY SALAT S PECENYM LOSOSEM
M|x cerstvé zeleniny s peCenymi kousky lososa a hof¢i¢nou zalivkou,

rozpecena bagetka

300 g ZELENINOVY SALAT S KURECIMI STRIPSY
Mix Cerstvé zeleniny s obalenym kufecim prsem, olivami, rajcaty.s”
pikantnim dresinkem sypané parmazanem, rozpecena bagetka

150 g TORTILLA g
Plnéna pecenym trhanym veprovym. mé’éem zelnym salatem s majonézou,
cesnekovym dresmkem cerstvoiu ;élemnou a syrem

BURGERY

150 g BURGER TRHAK
Pecené trhané veprové maso se zelityhr %’a’[afem s majonezou a
cesnekovym dresinkem, kyseltu _‘_o;‘_lgurkou c¢edarem a steakové hranolky
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~ 150 g BURGER KLASIK
Hoveézi burger s francouzskym dresinkem, slaninou, sladkou chilli omackou,
‘salatem, rajCetem, kyselym okurkem, ¢edarem a steakové hranolky

A ¢

150 g BURGER HRADBY

Hovézi burger s parmazanovym dr%kem mix salgw, rageqtem Wy

okurkem, syr cedar cibulove krouzkyi ‘s,teakove hran*olky o 0
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KURECT MASO \

150 g KURECT RIZEK - SN
Smazené obalované kureci prso ' 195 -

200 g KURECI STEAK

Grilované prirodni kufeci prso s bylinkovou omackou 259

300.g DOMACT NOKY
Domaci noky s raj¢atovou omackou se zakysanou smetanou, grilovanym

4 % 7 7’ 229,-
kufecim prsem, sypané parmazanem :

-
o

300 g TAGLIATELLE = |
Domaci téstoviny se smetanovou omackou, Spenatem a ¢ ' 229,- .
grilovanym kurecim prsem, sypané parmazanem 9 :

300 g SPECLE S KURECIM MASEM i © 505.-
KuFeci kousky v syrové omacce se slaninou N 5 ’
-.’1-,,‘".
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VRYRY | i

200 g STEAK Z LOSOSA

Grilovany s omackou z Cerstvych bylin se smetangu, g _ 295,-

200 g PECENY FILET Z CANDATA
Peceny na bylinkovém masle s grilovanou zeleninou




"~ VEPROVE MASO
_ _ o

200g STEAK Z KOTLETY
Veprovy steak, sazepe vejce, videfiska cibulka

150 g VEPROVY RIZEK
-Smazena obalovana kotleta

150 g LOSTICKA KAPSA
Obalovana veprova kotleta plnéna anglickou slaninou
a‘delikatesnim olomouckym tvar(izkem
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200 g SPALICKY Z VEPROVE PANENKY
Restovana panenka s houbovou omackou z lisek

150 g MEDAILONKY Z VEPROVE PANENKY Grilovana vepiova panenka
podavana s restovanymi zelenymi fazolkami,<€esnekem a slaninou
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400g MIX RIZECKU PRO 2 0S@BY _
Veprova panenka, kufeci prsl,é, hranolky, mix omacek chilli,
sladkokysela, tatarska omdCka a kysely okurek
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BEZMASE POKRMY .

ik P et {ﬁr
100 g SMAZENY-SYR.GAUDA Yy, %
Smazeny syr eidamev tr6jobalu

4120 g HERMELIN
Smazeny hermelin v trojobalu

4 ks SMAZENE TVARUZKY j{
Smazena olomoucka delikatesni pocheytka v -
trojobalu f, %




DETSKA JIDLA
X
100 g KURECE MLS Grilované 125.-
prirodni kufeci prsi¢ko ' _ s N
100 g KURECT STRIPSY | 165,-
Smazené kureci kousky v kukufi¢nych lupinkach : :
250 g TVAROHOVE KNEDLIKY PLNENE OVOCEM ' ' 125,-
Sypane cukrem, prelité maslem, Slehacka
PRILOHY " - . ok
Grilovana zelenina’ N _ A
Hranolky s 5 : 45,-
Americké brambory _ WSS 45,-
Varené brambory } : S 45,-
|§rokety : , ) 45,-
Stouchané brambory ' _ A5
2 Ks topinka : 25,-
Toustovy chléb, bagetka i # ) : 25;-
Dresink, tatarka, keup Moy ; 25,-
: é‘/?fk
s o5 5 5 ' \“
"PRILOHOVE SALATY $
Coleslmrsalit . otz e A3 _ -. ' _ 5%
. i :
DEZERTY A ZMRZLINOVE POHARY A
o e . 5 S
HORKE MALINY Vanilkova zmrzlina, horké maliny, . ks “ 3 _ RS 2
Slehacka ; o H05, %N

DEZERTY DLE DENNI NABIDKY U OBSLUHY
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PIZA
£
MARGHERITA Syr, mozzarella tomato, 149,-
Cerstva bazalka 4 - -
/
SALAMOVA | _ TR g,

Salam, syr, tomato, oregano

SUNKOVA - 169,-
Sunka, syr, tomato, oregano

SYANINOVA _ : ggs.:
'_.Slanlna cibule, syr, tomato, oregano X

QUATTRO FORMAGGI S "5 185
Niva, mozzarella, eidam, tomato, oregano

ITALSKA T - 185,-
Sunka, mozzarella, olivy, syr, tomato,organo *

) ol
PIKANTNI S 185,- ,
Salam, slanina, feferony, cibulg';‘;_c |ll| syr, tomato, oregano
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OLOMOUCKA - 3 o) 15
Slanina, tvaruzky, C|bule spenat syr tomato, oregano i
'-..x..\
KURECT " o e 195,-
Kufeci, kukurlce cibule, syr, to )@t oregano
T SN
~~ SUROVINY NAVIC
Syr, cibule, Spenat, olivy, kukufice, feferonky; x4, ' 25
vejce Sunka, salam, slanina - Er N 25,-
Kureci kousky, niva, tvarlizky f ' X PP S 30,-
Krabice na pizzu, menu box 2 G0 P PO N . e 15-




HRADBY

HOTEL & RESTAURACE

Posledni objedndvku pokrmu prijimdme
30 minut pred uzavienim kuchyné.
Pri objedndvce %5 porce je uctovdno 75% z ceny porce cele.
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Alergeny na vyzaﬂdm wobsluhy.
s Platbu hlaste U 5bsluhy predem.
Odpovgdny vedouciUnicovské Inveﬁt:cm
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